
 

 
 

Vorspeisen  
Bunter Quinoasalat mit karamelisiertem Spargeln,  
marninierten Beeren und Rhabareber-Vinaigrette  
 
oder 
 
Erbsen-Minzsuppe mit Ziegenfrischkäse,  
Croûtons und Orangenöl 
 

Menu 1  
Gebratener Alpenlachs 
auf Bärlauchrisotto  
glasierte Radieschen und Fenchel Tagesteller Fr. 38.00 
 Menu mit Vorspeise und Dessert Fr. 50.00 
 

Menu 2 
Rosa gebratene Rindshuft an Rosmarinjus 
neuen gebratenen Kartoffeln 
Spargeln Tagesteller Fr. 41.50 
 Menu mit Vorspeise und Dessert Fr. 53.50 
 

Menu 3 
Bärlauchgnocchi mit schwarzem Pfeffer  
Spargelragout und gerösteten Pinienkernen  
 Tagesteller Fr. 29.00 
 Menu mit Vorspeise und Dessert Fr. 42.00 
 
Dessert 
Mille feuille von der Erdberen  
 
oder  
 
Oberwiler Käseauswahl 
 

Menuvorspeise oder Menusuppe à la Carte  Fr. 9.50 
Tagesdessert à la Carte  Fr. 12.00 
 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informiert 
Sie unser Team gerne. 
 
Wir wünschen Ihnen Guten Appetit! Sonntag 11.  Mai 2025 
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