Tany and Buffet

Vorspeisen
Rauchlachs mit Randen- Meervettich

Pastete und Tervine mit Preiselbeeren
Truthahn Tonnato
WMelone mit Rohschinken
Bo’im%erf/eiycﬁ und Mosthréckli
Sulotavswahl, 7<M0ffen~0mryem‘uﬁpe
So’ixskarfoﬁ[e@noccﬁi mit Kiirbis und
Haselniissen, Brotkorh

Hauptgerichte

Warmes Roastheef mit Portweinjus
7(?}5’1‘31’14 Poulethruststreifen Stroganow
Forellenfilets mit Kapern und Zitrone
NMandelveis; @m’iﬁﬁum;ﬁdfzﬂ'
Karfoﬁ[e@mﬁn
Seelinder Gemiise Auswahl

Dessert

Schokoludenmousse, Parna cotta
Warmes Zweﬁc@enﬁompaff mit Zimfj/ace
Flpfe/ﬁmf/a uf mit Sultaninen und
Vanillesauce, Frischer Frachtsalat
Marronicréme, Meri@m) mit Rahm

Glace , Isabelles Schokoladenbrurmen

Fr. 116.00 Apéro, Menu und Tanz
Livemusik mit ,,The Darts*

Sdlvester 2021
Candle Ligtt Dinner

Berner Kdsemousse mit Be/per Knolle
auf Rz?ﬂﬂenémf

?/ﬂujﬂer&iucﬁeiﬂfe Entenbrust
éggfeifef von TOpﬂz und Sechalotten

* * %

Gelbe 'Kmmz‘fenc:ﬂémeyuppe

Créme fmicﬁe und kandierte Baummiisse

* % %
?/ﬂmﬂem"wcﬁerfe;ﬂ warmer Schweizerlachs

au][ Prosecco-Rahmsauerkraut, Fleurons

* k%

Birnensorhet auf Knujfaermdieyﬁ'

* k%

Schweizer Kalbsfilet mit schwarzem
Knoé/&mc@'m’, 7<am‘oﬁ%//aer/en
Lauch und Zwieée@emo’f'ye

Jumi s Kdsereise
oder
Zweiﬁwé{gey Toblerone Parfait mit
Toblerone Erde und ﬁﬂmyen/mcﬁfem 90ﬂﬁwf

Friandises
Menu Fr. 106.00

Menu ohne Suppe Fr. 97.50
Menu ohne Fisch Fr. 87.00

Fondue Plawsch

Salatbuffet
Verschiedene Salate

Rlattsalat, Linsen mit \S’pec&
Randensalat mit Meervettich,
7<ﬂr0ffen~71ﬁﬁ/~5ﬂ/m‘, Waldorfsalat,
Chabissalat, Gurken-Dillsalat

Fondue Chinoise mit Bouillon

oder

Fondue Vigneronne mit Rotwein
Rind-, Kalh- und \S’cﬁweinef[eﬁ'cﬁ sowie
Pferde-, Lamm-~ und Gef/u"ﬂeé[/ez}cﬁ

?/amyemacﬁfe Senf-, Meerrettich-,
CW@~, ?ﬂﬁ:ﬂiﬁﬂ-, Cocktail-, Hot Chili-,
Knoblauch- und Tartarsauce

und mit vielen Garnituren
\S’a/;:ﬂwﬁen, Maiskolben, Silberzwicheln,
Oliven, Kﬁréﬂwdrfe[ Artischockenbéden,
Pilze in Olivendl, Tomaten, Ananas,
\S’enﬁ[rb’f'cﬁfe, Y)rez}'e/éeerenkompoﬁ

* * %

Trockenreis und Pommes ﬁﬂiz‘ey

Frisch von Hand geschnittenes Fleisch

Fondue a discretion Fr. 58.00
Dessert a la carte



24. Degembern 2021
end Fondue Plansch

Salatbuffet
Qeicﬁﬁﬂ/@ey Salathuffet

Rrothkorh

Fondue Chinoise mit Bouillon

oder
Fondue Vigneronne mit Rotwein
Rind-, Kall- und Sehweinefleisch sowie
Plerde-, Lamm- und Ge}[/u”ﬂeé[/eiycﬁ

?/amyemacﬁfe Sen-, Meerrettich-,
Cumy~, ?apm'ém, Cocktail-, Hot Chili-,
Knoblauch- und Tartarsauce

und mit vielen Garnituren
Sa/zym%en, Waiskolben, Silberzwicheln, Oliven,
Kﬁréikwdiﬂﬁ[ Artischockenbéden, Pilze in
Olivendl, Tomaten, Ananas, Senffrichte, und
Wreﬂ"e/éeemnéompoff

* % %

T:ﬂocéenreﬂ' und Pommes fﬁfey

Frisch von Hand geschnittenes Fleisch

Fondue a discretion Fr. 58.00
Dessert a la carte
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Ziglich geiyf
dber die Festtage
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Tel 032 387 0740
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