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Grüner Blattsalat                9.00
Green salad

Gemischter Salat  10.50
Mixed salad

Nüsslisalat
mit gehacktem Ei  11.50
mit Kalbsmilkenwürfeli 14.50
grosse Portion 21.50
Lamb's lettuce salad
with chopped egg 11.50
with sweetbread 14.50
large Portion 21.50

Hausgeräucherter Lachs
mit Meerrettichschaum und
Toast 22.50
Smoked Salm with
Horseradish and Toast

Schweizer Wurst-Käsesalat
mit Zwiebelringen
einfach 17.50
garniert 21.50
Swiss salad with
sausage, cheese and Oniogns

Rassiges Rindsfleischtartar  
mit Toast und Butter oder
Pommes frites
150 g       25.50
250 g 39.50
Steak tartare with toast
and butter or French fries
Kürbissuppe mit Rahm
und Kürbiskernöl      9.50
Old swiss pumpkin soup

Bündner Gerstensuppe 9.50
Grisons Barleysoup

Tagessuppe
Soup of the day 8.00

Walliser Rösti
mit Tomaten und Käse
überbacken

20.50
mit 1 Spiegelei +1.60
mit 2 Spiegeleiern +3.20
Hashed brown potatoes
with tomatoes and cheese
with 1 oder 2 fried egg

Zitronenrisotto
mit Rauchlachsstreifen   

22.50
Risotto with lemon
an home somked salmon

Heidelbeerrisotto
mit Marroni

24.50
Risotto
with huckleberrys an chestnuts

Spätzligratin
Hausgemachte Spätzli mit
Pilzen und Rosenkohl mit
Käse überbacken   

25.50
Spetzle gratinated
mushrooms, brussels sprouts
and swiss raclette cheese

Bei jedem Vollmond
gibt es spezielle Fondue
Variationen
von Oktober bis März.
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Berner Zungenwurst
auf Sauerkraut,
Kartoffeln mit Brösmeli

20.50
Berner Sausage
with sauerkraut and patatoes with

Kutteln an Tomatensauce
mit Kümmel und Salzkartoffeln

18.50
Tripes on a tomato sauce
with cumin and boiled potatoes

Suure Mocke nach Bärner Art                                                                                                                         

 .

Sauerbraten mit Kartoffelstock
und Rotkraut      

26.50
Marinated beef Berner style
with mashed potatoes
and red cabbage

Schwynsbrägu
vo Grossaffoltern
mit Kartoffelstock

24.00
Pork ragout with bones
and mashed patatos

Original Zürcher-
Geschnetzeltes Kalbfleisch
mit Nieren und Röschti

35.50
Sliced veal Zurich style
with hashed brown potatoes
and kidneys

Schweinsschnitzel
an Champignon- Rahmsauce
mit Butternudeln            25.50
Escalope of porc with
mushroom sauce
served with homemade noodles

Raclette bis gnue hesch
Raclette à discrétion 29.50

Chäsfondue "Wisses Chrüz"
25.50

mit Brot
auf Wunsch auch mit Kartoffeln
Cheese Fondue "White Cross"

Chäsfondue "Aarebier"
mit Aarebier verfeinert
           27.50
mit Brot
auf Wunsch auch mit Kartoffeln
Cheese Fondue with Aarebier

Chässchnitte mit Schinken             .

18.50
mit 1 Spiegelei +1.60
mit 2 Spiegeleiern +3.20
Swiss breadtoast with cheese,
ham with 1 or 2 fried egg

Fondue und Raclette Gerichte
servieren wir Ihnen nur in der
Schwiizer-Stube.
Danke für Ihr Verständnis!
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